Comercializadora: South breeze Import Export S.L.U.
Direccion: Calle Ferrocarril del Puerton? 6, Local E, C.P. 29.002 - Malaga (Espana).
Movil: 643.90.83.25

Horario de atencidn al cliente: Lunes - Viernes. Mananas: 8:00h. - 14:00h.

Finesde semanay festivos: Cerrado.
Web: www.importexportsouthbreeze.es

E-mail: info@importexportsouthbreeze.es



Rondan Joven

Este tipo de vino se elabora a partir de los vinedos de
la propiedad de la variedad Tempranillo junto con los
vifiedos de la variedad de Garnacha.

Reparto varietal: ELABORACION
Uva despalillada en depositos de acero inoxidable con una maceracién de

umn mes.

70% tempranillo

30% garnacha Vino
Este tinto joven es de color cereza con ribetes morados y brillantes.

EN NARIZ
es amplio, con aromas potentes a frutos rojos y arandanos. Con buena inten-
sidad.

EN BOCA
es sabroso, fresco, persistente y muy frutal.

TEMPERATURA
ideal de consumo es de 12°-14°.

12 UNIDADES POR CAJA. ALTO x LARGO x ANCHO.

60 CAJAS POR PALET. 175 CM. X 120 CM. X 80 CM.
720 UNIDADES POR PALET EUROPEO. 858,60 KG.

CAJAS VERTICALES.




Rondan Crianza

Este vino toma su nombre del viriedo RONDAN.
propiedad de Bodegas Saenz de Santamaria donde se
cultiva fundamentalmente la variedad Tempranillo de
gran calidad.

Reparto varietal: ELABORACION
Becogida de uva manualmente en su momento optime demaduracion.

RONDAN 90% tempramillo FERMENTACION

10% gamacha Se realizo a temperatnra controlada con largas maceraciones. De este modo

4;4;*“-;"-- Jetbervimads se CONSIZNG BN Sran vino mmry apto para someterlo al proceso de Crianza,
=il L Basado en su estructura v gran color. Este crianza se imicad en bamicas de
ﬂg it =

roble americano, prolongandose durante 18 meses v en este intervalo de
tiempo se le realizaron tres trasiegas anvales. Una vez finalizado el proceso
contimd con la crianza en botella, reposando hasta llegar al momento ade-
R D cuadoe para sp comercializacion.
VING
Fondan Tinto Crianza es el resultado de la delicada elaboracion v crianza
asi como la gran cahidad de las wvas con las que ha sado elaborado obte-
niendo finalmente vn vino de color rojo rubi brillante de capa intensa con
aromas donde se perciben notas de arandanos. expresion frutal de fondos
asilvestrados ¥ matices a tomrefactos que lo denota la crianza.

EN BOCA
es sabroso, mwy equilibrado v armonioso, con vn large final de notas tosta-
das.

TEMPERATURA
ideal de consumo es de 18°.

6 UNIDADES POR CAJA.
125 CAJAS POR PALET. 175 CM. X 120 CM. X 80 CM.
750 UNIDADES POR PALET EUROPEO. 896,25 KG.
CAJAS VERTICALES.




Rondan Coleccion Privada
Crianza 2016

Este vino de un corte modermno. atiutado v estructurado
se elabora seleccionando los mejores racimos en cada
vendinua. asi nace esta Coleccion privada.

Reparto varietal: ELABORACION
Fecogida a mano, racimo a raciino asi €s como recogemos las uvas buenas

100%% tempranillo procedentes de nuestros propios vifledos de Rioja Alta__

FERMENTACION
En acero inoxidable con control de temperatura. despalillado de racimos v
Botellas numeradas- un esttujado suave, maceracion en frio para su posterior fermentacidn alco-
holica v fermentacion malolactica. Crianza de 12 meses en roble Frances
_ ) W a contimiacidn su reposo en botella para su afinamiento hasta llegar a su
WVino de ediciones muay momento Sptimo.
lmuatadas v afios oy
concretos. VINO

Un vino con personalidad propia para disfiutar de 1a mejor seleccion de
mestros vifiedos en cada vendinnia, color rojo con matices granate. destacan

los aromnas de fiota roja maduera con toques dulces v especiados.

EN BOCA
Su entrada en boca es suave, cremosa ¥ envolvente, de trago largo dejando

un final prolengado v mry bien estrocturado.

TEMFERATURA
3 a 1deal de consumo es de 16°-18°

6 UNIDADES POR CAJA.
108 CAJAS POR PALET. 159 CM. X 120 CM. X 80 CM.
648 UNIDADES POR PALET EUROPEO. 900,72 KG.
CAJAS HORIZONTALES.




Rondan Reserva

Para ser destinado a vino de Reserva. Bodegas Saenz
de Santamaria ha seleccionado los mejores vifiedos.

Se han utilizado uvas procedentes de vifias de una edad
media de 80 afios: esta caracteristica proporciona 1na
baja produccion por hectarea pero se consiguen unas
uvas excepcionales.

Es un vino con cierto caracter exclusivo v sello
personal. Botellas numeradas (edicion limitada).

R'ON DAN
s (2l

Reparto varietal: RECOGIDA
Lz vendimia se realiza mamualmente, siendo las uvas seleccionadas racimo

00" o 3 racimmo.

10%% mazuelo ELABORACION
Dios afios de erianza en barmeas bordalesas de roble amencano de 225
hitros a una temperatuwra constante de 147 haciendo fres trasiegas anuales.
Sesumidamente permanectd en botellers de crnanza un minims de dos afios,
consigmrendo asi cualidades de un clasico vino de La Faoja Alta.
VINGC
Fondan Tmto Reserva, es equlibrado_ elisoco en su concepeidn v de un
color infenso con borde teja. Su color ¥ su brillo como su potente
aroma a fmtas maduras denota la calidad de las uwvas.

EN NARIZ
Predomman los aromas futales v madera bien ensamblados.

Redondo EM BOHC A, buena acided v finos tostados de roble, elegante,
largo ¥ seductor

TEMPERATURA
deal de consumo es de 187,

6 UNIDADES POR CAJA.
125 CAJAS POR PALET. 175 CM. X 120 CM. X 80 CM.
750 UNIDADES POR PALET EUROPEO. 896,25 KG.
CAJAS VERTICALES.




Senorio de Rondan
Gran Reserva

Bodegas Saenz de Santamaria ha cuidado con esmero
v ha seleccionado las cosechas mas excepcionales.,
Por eso ‘SENORIO DE RONDAN es un vino que ha
demostrado una gran estructura. plenitud de aromas.

elegancia v gran equilibrio en boca como corresponde
a un tipico rioja de estas caracteristicas.

Reparto varietal: ELABORACION
Elaborado con wvas seleccionadas mamalmente de nuestros vifiedos mas

N viejos.
T0%% tempranillo iy
2% gamacha FERMEMTACIOM )
10%% mazuelo v tempranillo Se reahzo a temperatura controlada ¥ con una larga maceracion. “SENO-
FIO DE FOND AN permanects darante 24 meses en bammica nneva con sus
tres trasiegas anuales comespondientes. Este proceso contmuo con la crian-

za en botella durante no menos de 36 meses donde tuveo lngar el refinarmien-
to necesano para este excepcional vimo.

Botellas numeradas:

Vino de ediciones nmy -

linutadas ¥ afios muy Su cuidado v esmerado proceso de elaboracion han dado como resultado un
concretfos. wino de color rojo rubid v nbetes tejas que denota la buena evolucion.

EMN MARIZ
es complejo, con un aroma fAno a tostado. Delicado v muy elegante.

EM Bz A
es mury sabroso ¥ expresivo, persistente ¥ de gran viveza.

TEMPERATURA
ideal de consumo es de 18°

6 UNIDADES POR CAJA.

125 CAJAS POR PALET. 175 CM. X 120 CM. X 80 CM.
750 UNIDADES POR PALET EUROPEO. 896,25 KG.

CAJAS VERTICALES.




Rondan Reserva 1904

El Rondan Reserva 1904 toma su nombre de uno de
nuestros propios vifiedos que data del ano 1904,

Edicion limitada: ELABORACION

Este vino solo se elabora en afios excepcionales, de hecho, nosotros solo lo
hemos elaborado una ves.

Las uvas de este vino son seleccionadas a mano en la propia vifia v solo se
chtenen de la vifia de le da nombre.

5.542 botellas

FERMENTACION
Una vez en la bodega es fermentado v eriado en bamicas de roble Frances

E’ EJ""I‘FS‘:L“«T“”‘T”"J L de una de las fres mejores tonelerias del mundo, dichas barmiecas tenen un
{ B l. 0] A tostado exclusiveo v son de un bosgue concreto de Francia. Despusés, perma-
| i & g i~ 113 nece un minmo de 18 meses en barmica v, por lo menos, 3 afios en botella,

@ Vakince ohdcsimats afinando asi sus exclusivas caracteristicas.

ey COLOR
El color es rubi imtenso con ligeros bordes tejas, ttene una buena capa de
color v no se observan oxadaciomes.

EMN BOCA

Es de entrada potente v agradable a la vez, deja recuerdos de tostados ¥
frutos negros, es largo, persistente ¥ sin aristas. Con la copa parada presenta
aromas de caramelo tostado junto a un potente abmibar, después de agitar

la copa las notas son a vaimlla v fiutas maduras. 1 Hora despusés de abierta
la botella, en copa parada persisten los arcmas a futos madures v alodbar,
volviendo a aparecer la vainilla tostada al agitar En boca la entrada sigue
1gual de potente, suave ¥ suntuocsa con recuerdos de fimta negra, tostados v
hzeros toques de chocolate.

6 UNIDADES POR CAJA.

90 CAJAS POR PALET. 168 CM. X 120 CM. X 80 CM.
540 UNIDADES POR PALET EUROPEO. 871,20 KG.

CAJAS HORIZONTALES.




Gracias por su atencion.

Comercializadora: South Breeze Import Export S.L.U.

Direccion: Calle Ferrocarril del Puerto n? 6, Local E, C.P. 29.002 Malaga (Espafia).
Moévil: 643.90.83.25

Horario de atencion al cliente: Lunes - Viernes. Mafianas: 8:00h. - 14:00h.
Finesde semanay festivos: Cerrado.

Web: www.importexportsouthbreeze.es

E-mail: info@importexportsouthbreeze.es



